Corsole | Campania Fiano

INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

Zonadiproduzione: Trentinara, loc ta San Nicola. Terreno: Argilloso-calcareo con buona presenza
discheletro. Etamedia delle piante:8anni. Sisterma diallevamento: Spalliera con potaturaa guyot.
Densita di impianto: 5000 ceppi per ettaro. Resa uva per ettaro: 1,1kg per ceppo. Vendemmia:
prima decade di ottobre. Raccolta manuale con accurata selezione dei grappoli e trasporto in
cassetta. Vinificazione e afinamento: pigiadiraspatura e pressatura soffice con attenta protezione
dallossigeno, illimpidimento del mosto fiore per decantazione naturale a bassa temperatura.
inoculo di lieviti e lunga fermentazione in tini d'acciaio inox refrigerati a cui segue, per diversi mesi,
laffinamento sulle fecce fini. Limpiego di solforosa ¢ limitato e sapiente fino allimbottigliamento.

é Fiano in purezza ? 135% ﬁf 10-12°C M550m *N-O

La piacevolezza di beva e la raffinata espressione dei tratti varietali del vitigno contraddistinguono il
carattere unico di questo Fiano IGP e la vocazione del territorio di origine. Il colore giallo paglierino
brillante con riflessi verdi introduce a un ampio e nitido ventaglio di profumi floreali e fruttati. I
caratteristici sentori di tiglio si fondono con delicate sfumature di frutta esotica, agrumi ed impalpabili
richiami mentolati. La bocca ¢ intensa e morbida, di vigorosa ed equilibrata sapidita bilanciata da
invitantevena acida e buon corpo.



